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TROCKEN 12° CELSIUS 10 JAHRE BARRIQUE

BESCHREIBUNG

Leuchtendes goldgelb, in der Nase leichte Zitrus — und Biskuitnoten.
Prasente Nusstone, gepaart mit weichen Vanillearomen, und réstigen
Komponenten. Anklénge reifer Birnen runden diesen Wein hervorragend
ab. Filliger, dichter Kérper mit langem, rundem Abgang.

Fir 12 Monate in groRen Holzfassern ausgebauter, geschmeidiger

Chardonnay.
TIPP: hohes Lagerpotential

Dekantieren lohnt sich!

REGION / LAGE

Thermenregion DAC, Baden bei Wien, lehmiger Sand

ANALYSEWERTE

Siure 4,6 g/l

Alkohol 13 Vol. %
Restzucker trocken, 2,5 g/l
Sonstiges vegan
SERVIERVORSCHLAG

Zu Gefllgel, hellem Fleisch, Fisch in kraftigen Saucen, Meeresfriichte,

kraftigen Pastagerichten, wiirzigem Kase

EAN 0,75l Flasche 9120040383978
EAN 6er Karton 0,75l 9120040383985 /19 x 5 Ktn./Palette
EAN 1,51 Flasche 9120040383992
EAN 6er Karton 1,51 9120040384005
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